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PLATNOST: 5.11.-18.11.2018
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N Pii kohpl nad 2 kg
je cena 75 Kc/kg
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PRI'LOHOVY'E UZENA KRIZOVA jﬂZELI'BI'LE KYSANE
KNEDLI'Kg KOST MASITA %CHLAZENESOOG

VEPROVA KRKOVICE S KOSTI KURECI STEAK BEZ KUZE




TREFILOVA anmf POCHOUTKOVY KURE
MASOPUSTNI KLOBASA KOLENO PREDNI SALAT CHLAZENE
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- 9,
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SUNKOVY SALAM GRILOVACI KAVALIR STAROCESKA
ZAUZENY KOLENO ~ SESYREM SLAN|NA

" OBSAH MASA

DUSENA SUNKA MASLO | ITALSKA ROLADA3006 || VEPROVE SADLO |

HRANATA 250G |  BILACOKOLADA, ~ SYROVE
S 1

CAPPUCCINO op Py
1

Bramborové knedliky pInéné uzenym masem
Suroviny: - 800 g den pfedem uvatenych, oloupanych brambor - 1 malé vejce - 60 g krupice
160 g hrubé mouky - Siil - 300 g uzené kosti kfizové, uvaiené, nakrajené na kosticky nebo namleté -2 cibule
100g staroceské slaniny Krésno
¥ Priprava: Brambory najemno nastrouhejte, osolte, pfidejte mouku, krupici, vejce a vypracujte tésto, které
hned vyvalejte a rozdélte na priblizné 14 ctverecki. Jednotlivé ctverecky pliite nakrajenou uzenou kosti kiizo-
vou Krdsno a vytvarujte knedliky, které ihned vaite ve vrouci osolené vodé cca 15 minut, béhem varu knedliky
jednou obratte.
Mezitim si nakréjejte cibuli na mésicky nebo kosticky a osmahnéte na slaniné.
Hotové knedliky na talifi posypte cibulkou.
TIP: Do tésta mZete pridat cerstvé bylinky dle chuti, tésto je pak hezky barevné.
Knedliky jsou vyborné s kysanym zelim nebo se Spendtem.

. Uzena kiizova kost masita. Jesté lepsi nez byvala

1 Vylepsili jsme pro vds recepturu uzené kiiZové kosti. Vysledek? Chut masa je jeSté vyraznéjsi, lahodnéjsi
' _ a $tavnatéji nez dfive.
P . Uzena kiizova kost masita je vhodna pro studenou i teplou kuchyni a Ize ji nabidnout i ce-
' liaktim, protoze neobsahuje lepek. Sklidite s ni zaruceny tspéch u grilu nebo ji mizete
upéct v troubé, podobné jako uzené Zebra. Kdyz ji predem naloZite do marinddy a déte si
s pecenim nacas, budete mit skvélou chutovku k pivu. Kromé tradi¢nich Sunkoflek nebo
pInénych bramborovych knedlikii mizete pouzit uzenou kost také pro pripravu trochu

Vice receptii naleznete na: http://www.krasno.cz/recepty pozapomenuté uzené polévky, kterd chutn bajecné s kroupami.

Od 3.11. do 7.11.2018 bude docasné uzaviena prodejna MM Centrum Ostrava
z diivodu piestavby interiéru. Znovu otevieni prodejny 8.11.2018 od 8:00 hodin.

Kompletni seznam prodejen, kontakt(, map a oteviracich dob naleznete na www.krasno.cz
1- Vyrobek neni k dispozici na prodejné ve Slusovicich a Tescu Zubfi, Rajhrad, Frydek-Mistek a Mikulov
Nerucime za tiskové chyby. Nékteré fotografie mohou byt ilustrativni. Akcni nabidka plati do 18.11.2018 nebo do vyprodani zasob.



