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E=®  Cennik od 1. 4. 2022 VALASSKE

Objednavkova kancelaria: Objednavky: !
Zelena linka: 0800 004 216 - Objednéavkova kancelaria prijima objed- G R I LO B RA N I E
Tel.: 00420 571 855 115 navky najneskor do 10:00 pred ditiom
E-mail: objednavka@krasno.cz ¢ rozvozu. = A
Fax: 00420 571 855 307 | ) o ] o | NA VALASSKU JE KRASNO
00420 571 855 286 Prevadzka objednavkovej kancelarie:
Pondelok - piatok 6:00 - 15:00 hod.
Reklamacie: Sobota 9:00 - 12:00 hod.
Zelena linka: 0800 606 380 | , _ o
E-mail: reklamace@krasno.cz v sgbotL! a nedefu do 12:00 hod. je Vém
k dispozicii fax, e-mail a EDL.

Obchodna kanceldria: &
Tel.: 00420 571 855 216 facebook.com/MPKrasno

E-mail: adela.bratko@krasno.cz r@ ) K
instagram.com/krasno_cz

Informacie o novinkach, cenach a vyrobkoch so zlavou
Vam podaju nasi obchodni zastupcovia:
Region Obchodny zastupca | Kontakt

Skalica, Senica, Malacky, Pezinok, Trnava, Radomir Sev¢ik Tel.: 0915 991 122
Piestany, Myjava, NMnVahom, Bratislava E-mail: radomir.sevcik@oz.krasno.cz

Topolany, Partizanske, Zlaté Moravce, Renata Kulichova Tel: 0915991 123
Zarnovica, Levice, Ziar nad Hronom, Zvolen

Banska Stiavnica, Banska Bystrica, Tur. Teplice E-mail: renata.kulichova@oz.krasno.cz

Senec, Hlohovec, Galanta, Sala, Nitra, Peter Némethy Tel.: 0915 991 126
Dunajska Streda, Nové Zamky, Komarno E-mail: peter.nemethy@oz.krasno.cz

Povazska Bystrica, Ptichov, Ifava, Trengin, Petra JantoSova Tel.: 0915991 125
Banovce n Bebravou, Prievidza, Mockova E-mail: petra.mockova@oz.krasno.cz

Némestovo, Tvrdosin, Dolny Kubin, Martin Cupra Tel.: 0915 991 127
RuZomberok, Liptovsky Mikulas, Poprad,

St. Lubochiia, KeZmarok, Levota, Spis. n. Ves E-mail: martin.cupra@oz.krasno.cz

Presov, Kosice, Gelnica, Sabinov, Bardejov, Svid- Ondrej Oros Tel.: 0915 991 124
nik, Stropkov, Vranov n. T, TrebiSov, Michalovce,

- . . LAy v g -
. - g = o A /(5 - A - Y 4
Sobrance, Humenné, Snina, Medzilaborce E-mail: ondrej.oros@oz.krasno.cz - ' Kra sn O
- \ 4

Zilina, Martin,Cadca, Janka Kuciakova Tel.: 0915 991 128 \ \\ |
Kysucké Nové Mésto, Bytca E-mail: janka.kuciakova@oz.krasno.cz ‘\ AT

4

Brezno, Detva, Velky Krti3, Krupina, Lu¢enec, Pavel Andok Tel.: 0915 991 129 : - | »
Poltar, Rimavska Sobota, Revica, RoZiiava E-mail: pavel.andok@oz.krasno.cz

\ Objednavky cez internet : &
Chcete objednavat nas tovar priamo z Vadej kanceldrie cez internet? Mozete tak ucinit prostrednictvom obchodného =
| portalu ABC Business. Ako zacat? Staci vyplnit registracny formular na www.abcb.cz alebo zavolat na telefonne ¢islo +420 573 336 733.

, . v e 1 ’ . . - Ve
Krasno Slovakia, s. r. 0. ¢ Strezenicka 1697/45 ¢ 020 01 Plchov ¢ E-mail: objednavka@krasno.cz ~
Udaje v ceniku su platné ku diiu vydania. Neru¢ime za pripadné tlatové chyby. Vzhfadom k moznym zmenam st aktualne Gdaje vidy na termoetikete vyrobku. o PY ° Z I T E asne
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Nazov

Balenie

Hmotnost'
cca

Pouzitelnost'
| teplota

Pouzitelnost’
po otvor./
rozk.

GRILOVACI SORTIMENT

41600201 297723 Spekagky PREMIUM 4,45 5,34 OA 1,1 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41605201 290056 Original Spekacky viazané 4,80 5,76 OA 1,1kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41605101 294723 Certovské Spekadky 4,45 5,34 OA 1,1 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod. K
41604601 296614 Trampské cigaro 4,85 5,82 OA 1,2kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod. X
41603501 293022 Klobasa s divokym cesnakom ics 89%) 5,20 6,24 OA 1,2 kg 18 dni/ 1-5°C 72 hod.
41607701 292322 Sunkova klobasa so syrom 5,05 6,06 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41604501 292173 Klobésa s kapustou 5,10 6,12 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. (X
44101701 294316 Grilovacie koleno nen 80%) 4,50 5,40 volnoloz. | 0,8-1,2kg | 21dni/1-5°C 48 hod. 3
KALIBROVANE VYROBKY OC bezDPH OC s DPH Balenie Hmotnost’ Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
41006901 8594013391580 | Grilovacie parocky bylinkové 280g 1,40 1,68 VBC /10 ks 280g 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41004401 8594013394888 | Valassky Mix na gril 600g 3,15 3,78 VBC /6 ks 600g 18 dni/1-5°C 48 hod.
41003101 8594013394871 | Grilovacie paro¢ky so syrom 280g 1,50 1,80 VBC /10 ks 280g 18 dni/ 1-5°C 48 hod. N
DROBNE MV - tepefne opracované N ]
41601201 291349 Valagska klobasa & © BEEITA| 560 6,72 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41603401 293857 Vidiecka klobasa ) 5,95 7,14 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41656701 292321 Klobasa deda Pil¢ika (H+H) J EH 5% 6,65 7,98 OA 1,5 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. ¥
41603001 296911 Sunkova klobasa 4,95 5,94 OA 1,2 kg 18 dni/ 1-5°C 72 hod. Ky
41604701 291282 Kralovska klobasa ek 85%) 5,00 6,00 OA 1,2 kg 18 dni/ 1-5°C 72 hod.
41653701 294491 Stajerska klobasa (H+H) wier 91% 5,95 7,14 OA 1,2kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41658301 297651 Parky deda Pil¢ika (H+H) i 85%) 5,10 6,12 OA 0,6 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41600001 295396 Viedenské parky s 80%) 4,55 5,46 OA 0,7 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41605501 290869 Debrecinske parky 4,55 5,46 OA 0,7 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41600501 290513 Jemné parky 4,15 4,98 OA 1,3 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41601501 290586 Lazeriské parky 3,70 4,44 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41707501 290020 Javornické parky 3,50 4,20 OA 2,0 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41600601 292383 KRASNO parky 4,45 5,34 OA 0,7 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41609001 297532 MINI parky 4,30 5,16 OA 0,5 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41609601 295671 Amalka parky so syrom sk 80%| 5,05 6,06 OA 0,5 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41603901 293949 Kaja parky wish 86%) 5,05 6,06 OA 0,5 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41602701 293504 Kralovské parky 4,80 5,76 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
KALIBROVANE VYROBKY 0C ks 0C s DPH Balenie Hmotnost’ Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
41001201 8594013393218 | Vala$ska klobasa 200g |- 100" 90% 1,35 1,62 OA/2ks 2009 18 dni /1-5°C 72 hod.
41003001 8594013393225 | Sunkova klobasa 200g 1,25 1,50 OA/2ks 200 g 18 dni/ 1-5°C 72 hod.
41000001 8594013390903 | Viedenské parky 200g sn 80% 1,20 1,44 OA /4 ks 200 g 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
41005501 8594013392617 | Debrecinské parky 200g wiea 75% 1,20 1,44 OA /4 ks 200 g 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
MAKKE MV - tepelne opracované
42106901 296040 Sunkova tehla 4,55 5,46 volno loz. 2,1 kg 28 dni/ 1-5°C 48 hod.
42102101 291345 Sunkova salama SPECIAL 4,55 5,46 volno loz. 2,0 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
42101101 290497 Sunkova salama ZAUDENA 4,55 5,46 volno loz. 1,9 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
42100301 291641 Sunkacik Amalka 5,00 6,00 volno loz. 1,8 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
42102601 290069 Toustovy narez 4,10 4,92 volno loz. 3,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
42303201 291343 RoZnovska salama G1::: 80%) 4,75 5,70 VBC 1,1kg 28 dni/ 1-5°C 48 hod.
42109301 291338 Inovecka salama ) 3,50 4,20 volno loz. 1,6 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42109201 292325 Horal so syrom 3,85 4,62 volno loZ. 2,1kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
42154401 293938 Pivna saldma (H+H) 5,55 6,66 volno lozZ. 2,0 kg 21dni/1-5°C 48 hod.
42100901 290499 Gothajska salama 3,40 4,08 volno lozZ. 2,2 kg 28 dni/ 1-5°C 48 hod.
42102401 290496 Junior salama 3,40 4,08 volno loz. 1,8 kg 28 dni/1-5°C 48 hod.
42103901 290867 Jemna salama 3,05 3,66 volno loz. 1,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
42105101 294478 Salama s kapiou 3,40 4,08 volno loz. 1,8 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
42600101 297016 Sunkova todena salama 4,45 5,34 OA 1,5kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
42600501 296278 Slovenska salama 3,20 3,84 OA 1,7 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod.
TRVANLIVE tepelne opracované MV
43301901 290495 [ Vysogina [ 59 | 708 | VBC 0,7kg [ 28dni/0-20°C | 4 dni
43301601 291340 | Gavalier so syrom | 620 | 744 | VvBC | 1,2kg | 28dni/0-15°C | 4 dni
KALIBROVANE VYROBKY 0C ks 0C s DPH Balenie Hmotnost' Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
43002001 | 8594013393331 | Vysogina MINI 300g [ 200 | 240 [ VBC [ 300g [ 28dni/0-20°C | 4 dni
TRVANLIVE fermentované MV
43102801 297587 Nitran 6,40 7,68 volno loz. 0,7 kg 21 dni/0-20°C 4 dni
43102901 297586 Malokarpatska saldma 6,20 7,44 volno loz. 1,0kg 21dni/0-20°C 4 dni
43308401 290751 Poli¢an 6,70 8,04 VBC 0,7 kg 45 dni/0-20°C 4 dni
43308501 291350 Herkules 6,50 7,80 VBC 1,0 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni
43309501 290749 Paprikas 6,60 7,92 VBC 0,7 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni [N |
43301801 291334 Attila salama 8 6,40 7,68 VBC 0,85 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni
43308301 295816 Lovecka salama 7,50 9,00 VBC 0,5 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni
43603001 290514 Balaton klobasa 6,10 7,32 OA 1,3 kg 28 dni / 0-20°C 5 dni
43606101 290502 Madarka KRASNO & 6,85 8,22 OA 1,0 kg 35 dni/0-20°C 5 dni
KALIBROVANE VYROBKY 0OC ks 0C s DPH Balenie Hmotnost’ Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
43006101 | 8594013391856 | Madarka KRASNO 190g & | 145 [ 174 | VBC/2ks| 190g | 35dni/0-20°C | 5 dni
43003001 | 8594013393324 | Balaton klobasa 230g | 1,70 | 204 | OA/1ks | 230g | 28dni/0-20°C | 5 dni By
SPECIALITY - tepelne opracované MV
44300001 293556 Debrecinska lahodka 5,60 6,72 VBC 3,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
44300701 293953 Pikant slanina 6,50 7,80 VBC 0,4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod. K
44304101 294328 StaroCeska slanina A, 6,55 7,86 VBC 1,9 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod. &)
44304201 297514 Staro¢eska slanina MINI 6,55 7,86 VBC 0,9 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
44301001 290001 Anglicka slanina lisovana 6,45 7,74 VBC 1,4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
44202501 290856 Bacovsky $al 6,60 7,92 VBP 1,1kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
44202601 294835 Cesnakovy $al 6,50 7,80 VBP 1,1kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44308201 295753 Buckova mozaika 4,50 5,40 VBC 1,8 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
44306101 294284 Sunkové koleno ruéne skladané e 82% 4,70 5,64 VBC 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. X
44304001 291351 Mezifi€ska sekana 4,05 4,86 VBC 1,3 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod. 3
Il NOVINKA ! i) Bezgluténovy vyrobok Sunka od kosti 4 @Z/ B Vidiecka klobasa, Attila e Sunka Amalka ’ Dusena $unka ﬁ Valasska klobasa
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Nazov v EUR s DPH Balenie I teplota po otvor./
20% rozk.
VARENE MV - tepelne opracované
45100501 297521 Tlagenka SPECIAL 4,80 5,76 volno loz. 2,5kg 28 dni/1-5°C 48 hod.
45100601 292283 Tlacenka svetla 3,90 4,68 volno loZ. 2,5 kg 28 dni/ 1-5°C 48 hod.
45100901 297032 Vidiecka tladenka Bl 80% 4,95 5,94 volno loZ. 2,1kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
45600301 290053 Krvavni¢ky kripové 3,95 4,74 OA 0,8 kg 12 dni/ 1-5°C 24 hod.
45602701 291711 Jaternice 3,95 4,74 OA 0,8 kg 12 dni/ 1-5°C 24 hod.
45301901 290211 Pecenova tehla 3,95 4,74 VBC 1,2 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE VYROBKY 0C ks 0C s DPH Balenie Hmotnost Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
45003101 8594013392976 | Vidiecka tlatenka mini 450g Q 2,30 2,76 volno loZ. 450 g 28 dni / 1-5°C 48 hod. D
45001401 8594013391238 | Jaternicova kasa 450g 1,70 2,04 volno loz. 450 g 21 dni/1-5°C 24 hod.
45002101 8594013391245 | Krvavnickova kasa 450 g 1,65 1,98 volno loz. 450 g 21dni/1-5°C 24 hod.
| PECENE VYROBKY - tepelne opracované MV
‘ 46306901 295207 Peceny bok 6,50 7,80 VBC 0,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
48205801 292782 Pecena Sunka sk 90% 6,60 7,92 VBP 1,1 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
SOUS - VIDE - tepefne opracované MV OC/ ks 0C s DPH Balenie Hmot. / kart. Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
46906001 | 8594013393690 | Bravové koleno Sous - vide 700g | 400 | 480 [ katon | 07kg [ 60dni/1-5°C | 24 hod. &
UDENE maisa - tepelne opracované MV
47303101 296282 Kladenska pedienka 5,85 7,02 VBC 1,0 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47300401 292326 Valasska krkovica i 87% 6,05 7,26 VBC 0,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47300101 291511 Valasska krkovica velka 6,05 7,26 VBC 3,0 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47302301 292305 Lahddkové Udené plece 5,20 6,24 VBC 0,8-1,2kg | 28dni/1-5°C 48 hod.
47301101 291346 Udené koleno bez kosti 4,70 5,64 VBC 1,1kg 28 dni/ 1-5°C 48 hod.
47307201 293603 Valassky $pek 6,45 7,74 VBC 0,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47357901 292306 Slanina deda Pil¢ika (H+H) Rl 92% 8,00 9,60 VBC 1,0 kg 21dni/1-5°C 72 hod.
47358201 294731 Gazdovska slanina (H+H) 4,80 5,76 VBC 1,2-1,5kg 14 dni / 1-5°C 48 hod.
49981001 290372 Udené koleno s kostou 3,80 4,56 volno loZ. 4ks 41,2 kg 7 dni/ 1-5°C -
SUNKY - tepefne opracované MV
NAJVYSSEJ KVALITY
48300101 295244 Amalka Sunka najvyssej kvality N 92% IR 8,28 VBC 2,2 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
48108101 292830 Kéja Sunka najvy$sej kvality s 92% 6,90 8,28 volno loz. 2,4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48305601 290015 Valasska Sunka najvyssej kvality 6,95 8,34 VBC 2,1kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48304801 294626 Rytierska Sunka najvy3sej kvality 6,90 8,28 VBC 2,5kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
48301801 292051 Viktoria unka najvyssej kvality 6,90 8,28 VBC 2,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48100501 292384 Bozska Sunka najvy$sej kvality s 94% 6,95 8,34 volno loZ. 2,8 kg 28 dni / 1-5°C 5 dni
VYBEROVE
48306501 292783 Kralovska Sunka vyberova o 6,00 7,20 VBC 2,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48106301 290703 Kralovska Sunka cela vyberova RS A 6,00 7,20 volno loz. 4,5 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
48103901 294493 Chlebickova Sunka vyberova 6,00 7,20 volno loz. 2,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
48200601 293469 Sunka od kosti vyberova ish 90% 6,60 7,92 VBP 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
STANDARDNE
48102301 290366 Dusena Sunka — hranata (@) 5,10 6,12 volno loz. 3,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48100401 292616 Dusena $unka MINI hid 5,10 6,12 volno loZ. 1,8 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
48103201 290017 Dusena 3unka - gulata © 5,10 6,12 volno loz. 3,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48109101 296236 Pizza $unka i 5,10 6,12 volno loz. 3,5kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48101401 292570 Zadmocka Sunka 5,10 6,12 volno loz. 3,2kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48303701 297245 Kupelna Sunka zaudena 5,50 6,60 VBC 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
KURACIE VYROBKY - tepefne opracované MV
48107001 | 290070 Kuracia $unka z pis 5,40 6,48 | volnoloz. 20kg | 28dni/1-5°C 72 hod.
KALIBROVANE KRAJANE VYROBKY 0C/ ks 0C s DPH Balenie Hm. / Kart. Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
42907801 8594013392174 | Sunkova saldma kraj. 100g 0,60 0,72 OA/Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
42902501 8594013392228 | Jemna salama kraj. 100g 0,50 0,60 OA/ Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
43902301 8594013393577 | Vlyso&ina kraj. 769 0,60 0,72 OA/ Sindel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43903901 8594013393843 | Gavalier so syrom kraj. 76g 0,70 0,84 OA/8indel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43907901 8594013393546 | Polican kraj. 76g 0,75 0,90 OA/Sindel 12x76 g 28 dni / 1-5°C 24 hod.
43909701 8594013393560 | Paprika$ kraj. 76g 0,75 0,90 OA/ Sindel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43902601 8594013393553 | Herkules krdj. 769 0,75 0,90 OA/3indel 12x76 g 28 dni/1-5°C 24 hod.
44904101 8594013392266 | StaroCeska slanina kraj. 100g 0,95 1,14 OA/ Sindel 10x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48902401 8594013392273 | Dusena Sunka hranata kraj. 100g 0,70 0,84 OA/ Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48904201 8594013391665 | Kupelna Sunka zaudena krdj. 100g 0,75 0,90 OA/Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48906501 8594013392358 | Kralovska Sunka vyberova kraj. 100g ) 0,85 1,02 OA/ Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48920101 8504013394864 | Sunka naj. kval. shaved kraj. 100g 0,90 1,08 OA / Sindel 10x100 g 21 dni /1-5°C 24 hod.
48908001 8594013393348 | Kaja Sunka naj. kvality kraj. 100g sk 92% 0,90 1,08 OA/Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48900101 8594013392921 | Amalka Sunka naj. kvality kraj. 100g s 92% 0,90 1,08 OA / Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod.
48901801 8594013392884 | Viktoria $unka naj. kvality kraj. 100g 0,90 1,08 OA/ $indel 12x100 g 21dni/ 1-5°C 24 hod.
KRAJANE VYROBKY - GASTRO 0C s DPH Balenie Hmotnost Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
48606501 292829 Kralovska Sunka vyberova kraj. cca 900g @ 5,80 6,96 OA 0,9 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
48609201 291613 Pizza $unka kraj. cca 1000g 5,20 6,24 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
42606901 290857 Sunkova tehla kraj. cca 1000g 4,75 5,70 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE KRAJANE VYROBKY - GASTRO OC / ks 0C s DPH Balenie Hmotnost Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
44024101 8594013393621 | StaroCeska slanina kraj. 1000g 6,70 8,04 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
43009301 8594013392075 | Herkules kraj. 750g 5,40 6,48 OA 0,75 kg 28 dni / 1-5°C 24 hod.
43009601 8594013392099 | Paprikas kraj. 800g 5,70 6,84 OA 0,8 kg 28 dni / 1-5°C 24 hod.
BRAVCOVA MAST OC/ks  OCsDPH Balenie Hm. / Kart. Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
46908301 8594013394611 | OSkvarky 200 g 1,45 1,74 plast. vrecko 2009 3 més./ do 20°C 5 dni
46907101 8594013390019 | Brav€ova mast 500 g 2,10 2,52 karton 12 ks 6 kg 3més./0-15°C
46908601 8594050840171 | Natierka z masti Skvarkova 180g 1,25 1,50 karton 12 ks 2,16 kg 2més./ 0-15°C
46908501 8594050840164 | Natierka z masti so Skvark., s prich. pecen. mésa 180g 1,35 1,62 karton 12 ks 2,16 kg 3més./0-15°C
Taska Krasno EUR/ks s DPH20% Balenie Ks / balenie
51300002 | 8594013395007 | Taska (z recyklovaného materidlu s potlacou) | 025 | 03 [ oA | 50 \ -
VBC, VBK - vyrobok vakuovo  VBP - vyrobok vakuovo  volno loZz. - vyrobok volno ~ OA - balenie v ochrannej (H+H) - vyrobky dcérskej

baleny baleny poleny

lozeny

atmosfére

spolo¢nosti "Reznictvi H&H"



