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41600201 297723 Spekacky PREMIUM 173,00 198,95 OA 1,1 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41605101 294723 Certovské $pekacky 179,00 205,85 OA 1,1 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41604601 296614 Trampské cigaro 204,00 234,60 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41603501 293022 Klobasa s divokym éesnekem Y 89% 243,00 279,45 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41607701 202322 Sunkova klobasa se syrem 214,00 246,10 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
44355401 290213 Grilovaci tyginky se syrem (H+H) 213,00 244,95 VBC 0,6 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
44101701 294316 Grilovaci koleno s 80% 173,00 198,95 | volngloz. [ 0,8-12kg| 21dni/1-5°C 48 hod.
KALIBROVANE VYROBKY OC / ks 0C s DPH Baleni Hmotnost  Pouzit. / teplota  PouZ. po ot./roz.
41006901 | 8594013391580 | Grilovaci paregky bylinkové 280g 59,00 67,85 |VBC/10ks| 280g 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41004401 | 8594013394888 | Valagsky Mix na gril 600g 139,00 159,85 | VBC/6ks | 600g 18 dni / 1-5°C 48 hod.
DROBNE MV - tepelné opracované
41601201 291349 Valagska klobasa ) e 90% 243,00 279,45 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41656701 292321 Klobasa dédy Pilgika (H+H) ada 294,00 338,10 OA 1,5 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41603001 296911 Sunkova klobasa 204,00 234,60 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41604701 291282 Kralovska klobasa men 85% 229,00 263,35 OA 1,0 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41653701 294491 Styrska klobasa (H+H) 229,00 263,35 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41600001 295396 Videriské parky wes 80% 179,00 205,85 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41605501 290869 Debrecinské parky 179,00 205,85 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41600501 290513 Jemné pérky 166,00 190,90 OA 1,3 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41601501 290586 Lazeriské parky 140,00 161,00 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41707501 290020 Javornické parky 140,00 161,00 OA 2,0 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41600601 292383 KRASNO parky 179,00 205,85 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41603901 293949 Kaja parky pro déti 212,00 243,80 OA 0,5 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41602701 293504 Kralovské parky ek 90% 205,00 235,75 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
KALIBROVANE VYROBKY OCsDPH  Baleni Hmotnost  Pougit. / teplota  Pouz. po ot./roz.
41001201 | 8594013393218 | Valasska klobasa 200g & © 9 ER 69,00 7935 | OA/2ks 200 g 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41003001 | 8594013393225 | Sunkova klobasa 200g 60,00 69,00 | OA/2ks 200 g 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41000001 | 8594013390903 | Videfiské parky 200g wxer 80% 53,00 60,95 | OA/4ks 200 g 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41005501 | 8594013392617 | Debrecinské parky 200g s 75% 53,00 60,95 | OA/4ks 200 g 18 dni / 1-5°C 48 hod.
MEKKE MV - tepelné opracované
42106901 296040 Sunkova cihla 174,00 200,10 | volng loZ. 2,1kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42102101 291345 Sunkovy saldm SPECIAL 174,00 200,10 | volng loZ. 2,0kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42101101 290497 Sunkovy saldm zauzeny 174,00 200,10 | volng loZ. 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42100301 291641 Sunkadek Amalka 190,00 218,50 | volng loZ. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42102601 290069 Toustovy nafez 160,00 184,00 | volng loz. 3,7 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42303201 291343 RoZnovsky salam W IO] 80% 204,00 234,60 VBC 0,9 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42109301 291338 Inovecky salam 140,00 161,00 | volng loz. 1,6 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42109201 292325 Horal se syrem 140,00 161,00 | volné loz. 1,5 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42154401 293938 Pivni salam (H+H) 204,00 234,60 | volng loZ. 2,0kg 21dni/1-5°C 48 hod.
42100901 290499 Gothajsky saldm 140,00 161,00 | voIng loz. 2,2kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42102401 290496 Junior 140,00 161,00 | volng loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42103901 290867 Jemny salam 114,00 131,10 | volng loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42105101 294478 Salam s kapif 127,00 146,05 | volng loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42600101 297016 Sunkovy togeny salam 187,00 215,05 OA 1,5 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
42600501 296278 Slovensky salam 127,00 146,05 OA 1,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
TRVANLIVE tepelné opracované MV
43301901 290495 Vysogina 256,00 294,40 VBC 0,7kg | 28 dni/0-20°C 4 dny
43301601 291340 Kavalir se syrem 256,00 294,40 VBC 1,2 kg 28 dni/ 0-15°C 4 dny
KALIBROVANE VYROBKY OCsDPH  Baleni Hmotnost  Pougit. / teplota  PouZ. po ot./roz.
43002001 | 8594013393331 | Vysoc&ina MINI 300g | 100,00 [ 11500 ] VBC | 300g [ 28dni/0-20°C | 4 dny
TRVANLIVE fermentované MV
43301001 292027 Karpat salam 250,00 287,50 VBC 0,75kg | 45dni/0-20°C 4 dny
43308401 290751 Poli¢an 280,00 322,00 VBC 0,7kg | 45 dni/0-20°C 4 dny
43308501 291350 Herkules 256,00 294,40 VBC 1,0kg | 45dni/0-20°C 4 dny
43309501 290749 Paprikas 280,00 322,00 VBC 0,7kg | 45 dni/0-20°C 4 dny
43301801 291334 Attila salam D, 280,00 322,00 VBC 0,85kg | 45dni/0-20°C 4 dny
43308301 295816 Lovecky salam 346,00 397,90 VBC 0,5kg | 45 dni/0-20°C 4 dny
43603001 290514 Balaton klobasa 256,00 294,40 OA 1,3kg | 28dni/0-20°C 5 dndl
43606101 290502 Madarka KRASNO 3 280,00 322,00 OA 1,0kg | 35dni/0-20°C 5 dnu
KALIBROVANE VYROBKY OC s DPH Baleni Hmotnost Pouzit. / teplota  Pouz. po ot./roz.
43006101 | 8594013391856 | Madarka KRASNO 190g S | 6200 | 71,30 | OA/2ks | 190g | 35dni/0-20°C | 5dnu
SPECIALITY - tepelné opracované MV
44300401 290014 Debrecinka 204,00 234,60 VBC 3,2 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44300701 293953 Pikant slanina 320,00 368,00 VBC 0,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44304101 294328 Starogeska slanina 5 256,00 294,40 VBC 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44304201 297514 Staro&eska slanina MINI 277,00 318,55 VBC 0,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44301001 290001 Anglicka slanina lisovana 256,00 294,40 VBC 1,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44308201 295753 Blckova mozaika 179,00 205,85 VBC 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44306101 294284 Sunkové koleno ruéné skladané i 82% 173,00 198,95 VBC 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
44304001 291351 Mezifi¢ska sekana 152,00 174,80 VBC 1,3 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
VARENE MV - tepelné opracované
45100501 297521 Tlagenka SPECIAL A ) 190,00 218,50 | volné loZ. 2,5kg 28 dni/1-5°C 48 hod.
45100901 297032 Venkovska tlagenka BIA Y 80% 201,00 231,15 | volné loZ. 2,1 kg 28 dni/1-5°C 48 hod.
45600301 290053 Jelitka kroupova 140,00 161,00 OA 0,8 kg 12 dni/ 1-5°C 24 hod.
45602701 291711 Jaternice 140,00 161,00 OA 0,8 kg 12 dni/1-5°C 24 hod.
45301901 290211 Jatrova cihla 140,00 161,00 VBC 1,2 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE VYROBKY 0C s DPH Baleni Hmotnost  Pouzit. / teplota  PouZ. po ot./roz.
45003101 | 8594013392976 | Venkovska tladenka mini 450g Bl Y 80% 101,00 116,15 | volné loz. 450 g 28 dni / 1-5°C 48 hod.
45001401 8594013391238 Jaternicovy prejt 450g @ i,, 70,00 80,50 volné loZ. 4509 21dni/1-5°C 24 hod.
45002101 | 8594013391245 | Jelitovy prejt 450g 70,00 80,50 | volné lo. 450 g 21dni/1-5°C 24 hod.
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OCs Pousitelnost / Pouzitelnost
Nazev DPH Baleni teplota po otevieni /
15% rozkrojeni
PECENE VYROBKY - tepelné opracované MV
46306901 | 295207 | Peéeny bok | 299,00 [ 34385] VBC | 04kg | 28dni/1-5°C 72 hod.
SOUS - VIDE - tepelné opracované MV
46995501 | 292775 | Veprova panenka Sous - vide FEEIYA] 399,00 | 45885 | karton | cca0,6kg| 60dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE VYROBKY 0C s DPH Baleni Hmotnost Pouzit. / teplota  Pouz. po ot./roz.
46905701 | 8594013394970 | Veprova pedené Sous - vide 700g e 90% 238,00 273,7 karton 700 g 60 dni/ 1-5°C 24 hod.
46905601 | 8594013394963 | Veprova krkovice Sous - vide 700g e 90% 239,00 274,85 karton 700 g 60 dni/ 1-5°C 24 hod.
46906001 | 8594013393690 | Veprové koleno Sous - vide 700g 145,00 166,75 karton 700 g 60 dni/1-5°C 24 hod.
UZENA MASA - tepelné opracované MV
47303101 296282 Kladenska pecené 256,00 294,40 VBC 1,0 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47300401 292326 Valasska krkovice 4) 269,00 309,35 VBC 0,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47300101 291511 Valasska krkovice velka i 87% 269,00 309,35 VBC 3,0 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
47302301 292305 Lahtidkova uzena plec 229,00 263,35 VBC 0,8-1,2kg| 28dni/1-5°C 48 hod.
47301101 291346 Uzené koleno bez kosti 189,00 217,35 VBC 1,1kg 28 dni/1-5°C 48 hod.
47307201 293603 Valassky $pek 4} 279,00 320,85 VBC 0,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
47357901 292306 Spek dédy Pilika (H+H) WEL:: 92% 319,00 366,85 VBC 1,0 kg 21dni/1-5°C 72 hod.
47358201 294731 Gazdovska slanina (H+H) 179,00 205,85 VBC 1,2-15kg| 14dni/1-5°C 48 hod.
49981001 290372 Uzené koleno s kosti 149,00 171,35 | volnéloz. | 4ksa12kg| 7dni/1-5°C -
SUNKY - tepelné opracované MV
NEJVYSSi JAKOSTI
48100101 295244 Amalka Sunka nejvy$si jakosti WFN 92% 259,00 297,85 | volné loz. 2,2 kg 35dni/ 1-5°C 72 hod.
48108101 292830 Kaja Sunka nejvy3si jakosti W 92% 259,00 297,85 | volné loZ. 2,4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48304801 294626 Rytifska Sunka nejvy3si jakosti ) 259,00 297,85 VBC 2,5 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48301801 292051 Viktorie unka nejvy$si jakosti W 92% 259,00 297,85 VBC 2.7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48100501 292384 BoZska Sunka nejvy$si jakosti N 94% 259,00 297,85 | volné loz. 2,8 kg 28 dni/1-5°C 5 dn.
VYBEROVE
48306501 292783 Kralovska Sunka vybérova 235,00 270,25 VBC 2,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48106301 290703 Kralovska Sunka cela vybérova —_— 235,00 270,25 | volné loz. 4,5kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48103901 294493 Chlebitkova Sunka vybérova 235,00 270,25 | volné loz. 2,4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48309701 293024 Sedlacka Sunka vybérova 252,00 289,80 VBC 2,1kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
48200601 293469 Sunka od kosti vybérova @ 90% 249,00 286,35 VBP 1,9 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
STANDARDNI
48102301 290366 Du$ena $unka - hranata 189,00 217,35 | volné loz. 3,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48100401 292616 Dusena $unka MINI 189,00 217,35 | volné loz. 1,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48103201 290017 Du$ena $unka - kulata 189,00 217,35 | volné loz. 3,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48101401 292570 Zamecka Sunka 191,00 219,65 | volné loz. 3,2 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod.
48303701 297245 Lazefska Sunka zauzena 199,00 228,85 VBC 1,9 kg 28 dni/1-5°C 72 hod.
KURECIi VYROBKY - tepelné opracované MV
48107001 | 290070 | Kufeci prsni unka | 189,00 | 217,35 | volngloz. | 2,0kg | 28dni/1-5°C 72 hod.
KALIBROVANE KRAJENE VYROBKY 0C s DPH Baleni Hmotnost  Pouzit./teplota  Pouz. po ot./roz.
42907801 | 8594013392174 | Sunkovy saldm kraj. 100g 25,00 28,75 | OA/sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
42902501 | 8594013392228 | Jemny saldm kraj. 100g 17,00 19,55 | OA/&indel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
43902301 | 8594013393577 | Vysoé&ina kraj. 76g 25,00 28,75 | OA/sindel | 12x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
43903501 | 8594013393539 | Karpat kraj. 76g 25,00 28,75 | OA/sindel | 12x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
43903901 | 8594013393843 | Kavalir se syrem kraj. 76g 25,00 28,75 | OA/sindel | 12x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
43907901 | 8594013393546 | Polidan kraj. 76g 26,00 29,90 | OA/sindel | 12x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
43909701 | 8594013393560 | Paprikas kraj. 76g 26,00 29,90 | OA/sindel | 12x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
43902601 | 8594013393553 | Herkules kraj. 76g 25,00 28,75 | OA/sindel | 10x76g | 28dni/1-5°C 24 hod.
44904101 | 8594013392266 | Starogeska slanina kraj. 100g 39,00 44,85 | OA/Sindel | 10x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48902401 | 8594013392273 | Dusena Sunka hranata kraj. 100g 27,00 31,05 | OA/sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48904201 | 8594013391665 | Lazefiska Sunka zauzena kraj. 100g 28,00 32,20 | OA/sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48906501 | 8594013392358 | Kralovska $unka vybérova kraj. 100g N 33,00 37,95 | OA/shaved | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48920101 | 8594013394864 | Sunka nej. jak. shaved kraj. 100g A 37,00 42,55 | OA/shaved| 10x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48908001 | 8594013393348 | Kaja Sunka nej. jakosti kraj. 100g 37,00 4255 | OA/Sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
48900101 | 8594013392921 | Amalka Sunka nej jakosti kraj. 100g 37,00 4255 | OA/Sindel | 12x100g | 28 dni/1-5°C 24 hod.
48901801 | 8594013392884 | Viktorie unka nej. jakosti krj. 100g e 92% 37,00 4255 | OA/Sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod.
KRAJENE VYROBKY - GASTRO OCsDPH  Baleni Hmotnost  Pouzit./ teplota  Pouz. po ot./roz.
48606501 292829 Kralovska Sunka vybérova kraj. cca 900g ) 243,00 279,45 OA 0,9 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
48609201 291613 Pizza $unka kraj. cca 1000g 212,00 243,80 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
42606901 290857 Sunkova cihla kraj. cca 1000g 189,00 217,35 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE KRAJENE VYROBKY - GASTRO 0C s DPH Baleni Hmotnost  Pouzit./teplota  PouZ. po ot./roz.
44024101 | 8594013393621 | Staroéeska slanina kraj. 1000g 289,00 332,35 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
43009301 | 8594013392075 | Herkules kraj. 750g 225,00 258,75 OA 0,75kg | 28dni/1-5°C 24 hod.
43009601 | 8594013392099 | Paprikas kraj. 800g 269,00 309,35 OA 0,8 kg 28 dni/1-5°C 24 hod.
VEPROVE SADLO OCsDPH  Baleni Hmotnost ~ Pouzit. / teplota | Pouz. po ot./roz.
46608101 | 296808 | Veprové Skvarky | 28500 | 327,75 | plast.sacek | cca2kg [ 3més./ do20°C 5 dnd
KALIBROVANE VYROBKY 0C s DPH Baleni Hmot. / kart.  Pouzit. / teplota | Pouz. po ot./roz.
46908301 | 8594013394611 | Skvarky 200g 72,00 82,80 | plast. sacek 200 g 3més./ do 20°C 5 dnd
46907101 | 8594013390019 | Veprové sadlo Skvafené - 500 g [ 71,00 81,65 | karton12ks 6 kg 3més./ 0 a2 +15°C
46908601 8594050840171 Pomazanka ze sadla Skvarkova 180g 59,00 67,85 karton 12 ks 2,16 kg 2més./0az +15°C
46908501 8594050840164 Pomazanka ze sadla se Skvarky s pfich. peCeného masa 180g 62,00 71,30 karton 12 ks 2,16 kg | 3més./0az+15°C
Taska Krasno s DPH 21% Baleni Ks / baleni
51300002 | 8594013395007 | Taska (z recyklovaného materilu s potiskem) | 7,00 | 805 | OA | 50 | -
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