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Pouzitelnost’

Pouzitelnost’

s DPH po otvor./
20% [ teplota rozk.
GRILOVACi SORTIMENT
41600201 297723 Spekacky PREMIUM 5,60 6,72 OA 1,1 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41605101 294723 Certovské Spekacky 5,60 6,72 OA 1,1 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. Ny
41604601 296614 Trampské cigaro 6,40 7,68 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41603501 293022 Klobasa s divokym cesnakom ek =02 | 6,50 7,80 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod.
41607701 292322 Sunkova klobasa so syrom 6,40 7,68 OA 1,2 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod. |
44355401 290213 Grilovacie ty¢inky so syrom (H+H) 7,50 9,00 VBC 0,6 kg 18 dni/ 1-5°C 48 hod. &3
44101701 294316 Grilovacie koleno 5,75 6,90 volnoloz. | 0,8-1,2kg | 21dni/1-5°C 48 hod. |@
KALIBROVANE VYROBKY OC bez DPF OC s DPH _ Balenie Hmotnost __ Pouzit. / teplota__ Pouz. po otv./roz. |
41006901 8594013391580 Grilovacie paroc¢ky bylinkové 280g 1,85 2,22 VBC/ 10 ks 280g 18 dni / 1-5°C 48 hod. [&&2
41004401 8594013394888 Vala$sky Mix na gril 600g 4,30 5,16 VBC/ 6 ks 600 g 18 dni / 1-5°C 48 hod. |
DROBNE MV - tepefne opracované |
41601201 291349 Vala$ska klobasa & s 90% 6,90 8,28 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. [
41656701 292321 Klobasa deda Pil¢ika (H+H) P 95% 8,00 9,60 OA 1,5 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. |@
41603001 296911 Sunkova klobasa 6,15 7,38 OA 1,2 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. [
41604701 291282 Kralovska klobasa s 85% 6,35 7,62 OA 1,0 kg 18 dni / 1-5°C 72 hod. [
41653701 294491 Stajerska klobasa (H+H) 7,40 8,88 OA 1,2kg__| 18dni/1-5°C 48hod. |Gl
41600001 295396 Viedenské parky sk 80% 5,90 7,08 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. [
41605501 290869 Debrecinske parky i 75% 5,90 7,08 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. [
41600501 290513 Jemné parky 5,40 6,48 OA 1,3 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. |@
41601501 290586 Lazeriské parky 4,50 5,40 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. &
41707501 290020 Javornické parky 4,50 5,40 OA 2,0 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. &
41600601 292383 KRASNO parky 5,60 6,72 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. [
41603901 293949 Kaja parky 6,30 7,56 OA 0,5 kg 18 dni / 1-5°C 48hod. |
41602701 293504 Kralovské parky 6,50 7,80 OA 0,7 kg 18 dni / 1-5°C 48hod. |
KALIBROVANE VYROBKY OCks OCsDPH _ Balenie  Hmotnost _ Pousit./teplota _Pouz. po otv./roz. |&D
41001201 8594013393218 ValaSska klobasa 200g & wien 90% 1,75 2,10 OA/2ks 200 g 18 dni / 1-5°C 72 hod.
41003001 8594013393225 Sunkova klobasa 200g 1,60 1,92 OA/2ks 200g 18 dni / 1-5°C 72 hod. X M,
41000001 8594013390903 Viedenské parky 200g wior 80% 1,45 1,74 OA/4ks 200g 18 dni / 1-5°C 48 hod. Xy
41005501 8594013392617 Debrecinské parky 200g wisn 75% 1,45 1,74 OA/4ks 200 g 18 dni / 1-5°C 48 hod. Ky
MAKKE MV - tepefne opracované
42106901 296040 Sunkova tehla 5,65 6,78 volno loz. 2,1 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod.
42102101 291345 Sunkova saldama SPECIAL 5,65 6,78 volno loz. 2,0 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42101101 290497 Sunkova salama ZAUDENA 5,65 6,78 volno loz. 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42100301 291641 Sunkacik Amalka 6,30 7,56 volno loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod.
42102601 290069 Toustovy narez 5,25 6,30 volno loZ. 3,7 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. K
42303201 291343 RozZnovska saldama wior 80% 6,40 7,68 VBC 0,9 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod. |
42109301 291338 Inovecka salama 4,30 5,16 volno loz. 1,6 kg 28 dni /1-5°C 48 hod. D
42109201 292325 Horal so syrom 5,00 6,00 volno loz. 1,5 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [
42154401 293938 Pivna saldama (H+H) 6,60 7,92 volno loz. 2,0 kg 21dni/1-5°C 48 hod. (X
42159101 293966 Salama so syrom (H+H) 7,15 8,58 volno loz. 1,5kg 28 dni/1-5°C 48 hod. &
42100901 290499 Gothajska saldama 4,60 5,52 volno loz. 2,2 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod. (K]
42102401 290496 Junior salama 4,35 522 volno loZ. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod. D
42103901 290867 Jemna salama 3,90 4,68 volno loz. 1,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod. |
42105101 294478 Salama s kapiou 4,45 5,34 volno loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. D
42600101 297016 Sunkova to¢ena saldama 5,85 7,02 OA 1,5 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. D
42600501 296278 Slovenska salama 4,00 4,80 OA 1,7 kg 18 dni / 1-5°C 48 hod. |
TRVANLIVE tepelne opracované MV |
43301901 | 290495 [ Vysogina [ 750 [ 9,00 ] VBC [ 0,7kg [ 28dni/0-20°C ] 4 dni D
43301601 | 291340 | Gavalier so syrom | 800 | 960 | VBC | 12kg |28dni/0-15°C] 4 dni (3 )
KALIBROVANE VYROBKY OCks OCsDPH Balenie Hmotnost' Pouzit. / teplota  PouZ. po otv./roz. |
43002001 [ 8594013393331 [ Vyso&ina MINI 300g [ 265 [ 318 | VBC | 300g [ 28dni/0-20°C ] 4 dni )
TRVANLIVE fermentované MV
43102801 297587 Nitran 8,50 10,20 volno loz. 0,7 kg 21dni/0-20°C 4 dni
43102901 297586 Malokarpatska saldama 8,30 9,96 volno loZ. 1,0 kg 21 dni / 0-20°C 4 dni
43308401 290751 Poli¢an 8,70 10,44 VBC 0,7 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni |
43308501 291350 Herkules 8,50 10,20 VBC 1,0 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni [
43309501 290749 Paprika$ 8,65 10,38 VBC 0,7 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni [
43301801 291334 Attila saldama 8,50 10,20 VBC 0,85 kg 45 dni / 0-20°C 4 dni &>
43308301 295816 Lovecka salama 9,95 11,94 VBC 0,5kg 45 dni / 0-20°C 4 dni [
43603001 290514 Balaton klobasa 8,25 9,90 OA 1,3 kg 28 dni / 0-20°C 5 dni [
43606101 290502 Madarka KRASNO ﬁ 8,80 10,56 OA 1,0 kg 35 dni / 0-20°C 5 dni |
KALIBROVANE VYROBKY OCks OCsDPH Balenie Hmotnost' Pouzit. / teplota  PouZ. po otv./roz. |
43006101 | 8594013391856 | Madarka KRASNO 190g & [ 210 [ 252 [ OA/2ks | 190g [ 35dni/0-20°C ] 5 dni D
SPECIALITY - tepefne opracované MV |
44300001 293556 Debrecinska lahodka 6,40 7,68 VBC 3,2kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
44300701 293953 Pikant slanina 8,50 10,20 VBC 0,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
44304101 294328 Staro¢eska slanina 8,00 9,60 VBC 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [
44304201 297514 Staro¢eska slanina MINI 8,00 9,60 VBC 0,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [
44301001 290001 Anglicka slanina lisovana 8,00 9,60 VBC 1,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |.
44308201 295753 Buckova mozaika 6,00 7,20 VBC 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [&D
44306101 294284 Sunkové koleno ruéne skladané it : P44 | 6,00 7,20 VBC 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |3
44304001 291351 Mezifi¢ska sekana 5,00 6,00 VBC 1,3 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |3
VARENE MV - tepefne opracované Xy
45100501 297521 Tlagenka SPECIAL 6,00 7,20 volno loz. 2,5kg 28 dni /1-5°C 48 hod. |
45100901 297032 Vidiecka tlacenka ] 80% 6,50 7.80 volno loz. 2,1 kg 28 dni / 1-5°C 48 hod. |
45600301 290053 Krvavni¢ky krupové 5,00 6,00 OA 0,8 kg 12 dni / 1-5°C 24 hod. ()
45602701 291711 Jaternice 5,20 6,24 OA 0,8 kg 12 dni / 1-5°C 24 hod. |
45301901 290211 Pecenova tehla 5,20 6,24 VBC 1,2 kg 21dni/1-5°C 24 hod. [E&D
KALIBROVANE VYROBKY OCks OCsDPH _ Balenie  Hmotnost _ Pouzit./teplota _Pouz. po otv./roz. |&L)
45003101 8594013392976 Vidiecka tlacenka mini 450g 2l i 80% 2,95 3,54 volno loz. 450 g 28 dni / 1-5°C 48 hod.
45001401 8594013391238 Jaternicova kasa 450g 2,35 2,82 volno loz. 450 g 21dni/1-5°C 24 hod. (X,
45002101 8594013391245 Krvavni¢kova kasa 450 g 2,35 2,82 volno loz. 450 g 21dni/1-5°C 24 hod. LD




Pouzitelnost’

Pouzitelnost’

Balenie I teplota po otvor./
rozk.
PECENE VYROBKY - tepefne opracované MV |
46306901 | 295207 | Pe&eny bok [ 885 | 1062 | VBC | O04kg | 28dni/1-5°C | _ 72hod. _ |&&D
SOUS - VIDE - tepefne opracované MV
46995501 | 292775 | Bravéova panenka Sous - vide | 11,50 [ 13,80 | karton | cca0,6 kg | 60dni/1-5°C | 24 hod.
KALIBROVANE VYROBKY OCks OCsDPH _ Balenie Hmotnost _ Pouzit. /teplota _ PouZ. po otv./roz.
46905701 8594013394970 Brav¢ové karé Sous - vide 700g 6,70 8,04 karton 700 g 60 dni / 1-5°C 24 hod.
46905601 8594013394963 Brav¢ova krkovica Sous - vide 700g 6,65 7,98 karton 700 g 60 dni / 1-5°C 24 hod.
46906001 8594013393690 Bravéové koleno Sous - vide 700g 4,65 5,58 karton 700 g 60 dni / 1-5°C 24 hod.
UDENE misa - tepelne opracované MV |
47303101 296282 Kladenska pecienka 7,55 9,06 VBC 1,0 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
47300401 292326 Valagska krkovica 8,00 9,60 VBC 0,8 kg 28 dni/ 1-5°C 72hod. |
47300101 291511 Valagska krkovica velka 8,00 9,60 VBC 3,0kg 28 dni/ 1-5°C 72hod. |G
47302301 292305 Lahdédkové udené plece 7,00 8,40 VBC 0,8-1,2kg| 28dni/1-5°C 48 hod. [
47301101 291346 Udené koleno bez kosti 6,50 7,80 VBC 1,1kg 28 dni / 1-5°C 48 hod. [
47307201 293603 Valasky $pek 7,50 9,00 VBC 0,7 kg 28 dni/ 1-5°C 72hod.  |GEd
47357901 292306 Slanina deda Piléika (H+H) Bl 90% 9,80 11,76 VBC 1,0 kg 21dni/1-5°C 72 hod. |
47358201 294731 Gazdovska slanina (H+H) 6,15 7,38 VBC 1,2-1,5kg | 14dni/1-5°C 48 hod. [
49981001 290372 Udené koleno s kostou 5,30 6,36 volnoloz. | 4ksa12kg | 7dni/1-5°C - &
SUNKY - tepefne opracované MV
NAJVYSSEJ KVALITY
48100101 295244 Amélka Sunka najvy3sej kvality e 850 | 10,20 | volnoloz. | 22kg | 35dni/1-5°C 72 hod.
48108101 292830 Kaja sunka najvyssej kvality 8,50 10,20 | volno loz. 2.4 kg 28 dni/ 1-5°C 72 hod. [E&D
48304801 294626 Rytierska Sunka najvy$sej kvality iicn 92% 8,50 10,20 VBC 2,5kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
48301801 292051 Viktoria $unka najvy$sej kvality wicn 92% 8,50 10,20 VBC 2,7kg 28 dni/1-5°C 72 hod. [
48100501 292384 Bozska Sunka najvy$$ej kvality wicn 94% 8,60 10,32 volno loz. 2,8 kg 28 dni / 1-5°C 5 dni |
VYBEROVE |
48306501 292783 Kralovska Sunka vyberova P 7,30 8,76 VBC 2,2kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [
48106301 290703 Kralovska Sunka celé vyberova C—" 7,30 8,76 volno loz. 4,5 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
48103901 294493 Chlebi¢kova Sunka vyberova 7,30 8,76 volno loz. 2,4 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
48309701 293024 Sedliacka Sunka vyberova 8,00 9,60 VBC 2,1 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
48200601 293469 Sunka od kosti vyberova 8,35 10,02 VBP 1,9kg__ | 28dni/1-5°C 72hod. |G
STANDARDNE |
48102301 290366 Dusena $unka — hranata 6,20 7,44 volno loZ. 3,7 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. &
48100401 292616 Dusena Sunka MINI 6,20 7,44 volno loz. 1,8 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. (X5)
48103201 290017 Dusena $unka - gulata 6,20 7,44 | volno loZ. 3,2kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. [
48101401 292570 Zamocka Sunka 6,20 7,44 volno loz. 3,2 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. &>
48303701 297245 Kupelna Sunka zaudena 6,60 7,92 VBC 1,9 kg 28 dni / 1-5°C 72 hod. |
KURACIE VYROBKY - tepefne opracované MV |
48107001 | 290070 | Kuracia Sunka z pfs | 640 | 7,68 [ volnoloz. | 2,0kg | 28dni/ 1-5°C ] 72 hod. ()
KALIBROVANE KRAJANE VYROBKY OC/ks OCsDPH  Balenie Hm./kart.  Pousit./teplota  Pouz. po otv./roz. | _
42907801 8594013392174 Sunkova salama kraj. 100g 0,80 0,96 OA / Sindel 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. Ky
42902501 8594013392228 Jemna saldma kraj. 100g 0,65 0,78 OA / Sindel 12x100 g 21dni/1-5°C 24 hod. B
43902301 8594013393577 Vysocina kraj. 76g 0,80 0,96 OA / Sindel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43903901 8594013393843 Gavalier so syrom kraj. 76g 0,93 1,12 OA / Sindel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43907901 8594013393546 Poli¢an kraj. 76g 0,95 1,14 OA / Sindel 12x76 g 28 dni/ 1-5°C 24 hod.
43909701 8594013393560 Paprikas kraj. 76g 0,96 1,15 OA / §indel 12x76 g | 28 dni/1-5°C 24 hod. &>
43902601 8594013393553 Herkules kraj. 76g 0,94 1,13 OA / §indel 12x76 g | 28 dni/1-5°C 24 hod. &
44904101 8594013392266 Staro¢eska slanina kraj. 100g 1,10 1,32 OA / Sindel 10x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. |
48902401 8594013392273 Dusena $unka hranaté kraj. 100g 0,85 1,02 OA/$indel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. [
48904201 8594013391665 Kupelna Sunka zaudena kraj. 100g 0,90 1,08 OA / Sindel 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. [
48906501 8594013392358 Kralovska Sunka vyberova krdj. 100g 1,00 1,20 OA/shaved | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. [
48920101 8594013394864 Sunka naj. kval. shaved kraj. 100g s 92% IR 1,32 | OA/shaved | 10x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. |€Ed
48908001 8594013393348 Kaja Sunka naj. kvality kréj. 100g wics 92% KRN 1,32 | OA/Sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24 hod. [
48900101 8594013392921 Amalka $unka naj. kvality kraj. 100g e 92% IIERTY 1,32 OA/$indel | 12x100g | 28 dni/1-5°C 24 hod. &
48901801 | 8504013392884 | Viktoria Sunka naj. kvality kraj. 100g 1,10 1,32 | OA/Sindel | 12x100g | 21dni/1-5°C 24hod. |3
KRAJANE VYROBKY - GASTRO OCsDPH  Balenie Hmotnost  Pouzit. / teplota  Pouz. po otv./roz.
48606501 292829 Kralovska Sunka vyberova krj. cca 900g 7,60 9,12 OA 0,9 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
48609201 291613 Pizza $unka kraj. cca 1000g 6,55 7,86 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod. ©
42606901 290857 Sunkova tehla kraj. cca 1000g 6,20 7,44 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod.
KALIBROVANE KRAJANE VYROBKY - GASTRO OC/ks OCsDPH  Balenie Hmotnost __ Pousit. / teplota__Pouz. po otv.roz. |
44024101 8594013393621 Starogeska slanina kraj. 1000g 8,40 10,08 OA 1,0 kg 21dni/1-5°C 24 hod. [
43009301 8594013392075 Herkules kraj. 750g 7,50 9,00 OA 0,75 kg 28 dni/ 1-5°C 24 hod. [EED
43009601 8594013392099 Paprika$ krdj. 800g 7,70 9,24 OA 0,8 kg 28 dni / 1-5°C 24 hod. |
BRAVCOVA MAST OC/ks OCsDPH Balenie Hm./kart.  Pouzit./teplota  PouZ. po otv./roz.
46908301 8594013394611 Oskvarky 200 g 1,95 2,34 plast. vrecko 200g 3 més./ do 20°C 5 dni
46907101 8594013390019 Bravcova mast 500 g 2,95 3,54 karton 12 ks 6 kg 3més./0-15°C
46908601 8594050840171 Natierka z masti $kvarkova 180g 1,50 1,80 karton 12 ks 2,16 kg 2més./0-15°C
46908501 8594050840164 Natierka z masti so Skvark., s prich. pecen. mésa 180g 1,70 2,04 karton 12 ks 2,16 kg 3més./0-15°C
Taska Krasno EUR/ks sDPH20% Balenie  Ks/balenie
51300002 | 8594013395007 | Taska (z recyklovaného materidlu s potladou) | 040 [ 048 | OA | 50 | -
I NOVINKA ! Bezgluténovy vyrobok Sunka od kosti B Vidiecka klobasa, Attila - Sunka Amalka Dusena sunka Valagska klobasa
@ \iirobok vhodny pre-aril ziskala ocenéni = Whiilzvhal. . sal'é'ma. S_ta“roéeské_s!anina, ~ (ﬁﬁn = bn}a ocenena / ziskala gestné & a Mad'a_rka_!sre_isno
Y Y pre g === Kralovska Sunka, Vidiecka L Détskou uznanie v teste zvitazili v sutazi
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€1 znagkou KlasA -
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v ochrannej atmosfére
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VBC, VBK - vyrobok vakuovo
baleny

VBP - vyrobok vakuovo
baleny poleny

&unka a Sunka najvyssej kvality
boly oceneny Geskou chutovkou.

volno loZ. - vyrobok volno

lozeny

chutovkou

OA - balenie v ochranngj
atmosfére

o Cenu spotfe-

bitefa

o Krafa klobas

(H+H) - vyrobky dcérskej
spolo&nosti "Reznictvi H&H"



